PROVOZNI RAD SKOLNiI KUCHYNE

p¥i Z8 Trhové Sviny

Vyplyva z pozadavki hygienickych predpist, zakona ¢. 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi, ve
znéni p. p., bezpecnostnich predpist, zakoniku prace.

1. Pozadavky na zdravotni stav pracovniku a jejich osobni hygiena

Predpisy ES ¢. 852/2004 — ptiloha II. zakon ¢. 258/2000 Sb., vyhlaska ¢. 137/2004 Sb., ve znéni p. p. a
Kodexu hygienickych pravidel.
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pred nastupem do zaméstnani se podrobi preventivni prohlidce, pfedlozi zdravotni prukaz a musi
mit potiebné znalosti

zamestnanec povinné hlasi 1ékari zménu zdravotniho stavu, ktera by mohla mit za nasledek
kontaminaci pokrmu

pracovnici nesmi mit pfi praci Zadné ozdoby na rukou a nalakované nehty

pracovnik si vyménuje pracovni odév pii pfechodu z jednotlivych ¢innosti, nesmi mit nic v kapsach
odévil, nechodi v pracovnim odévu mimo pracovisté

soukromé mobilni telefony nechavaji v Satné¢ nebo odkladaji do zasuvky stolu hlavni kucharky,
nepouzivaji je béhem vateni a ptipravé pokrmu, pii vydeji od 10.45 — 14.55 hodin (i pracovnici
V provozu)

zakaz koufeni v provozu a okoli budovy $kolni jidelny

zaméstnanci dodrzuji pfisny zakaz vstupu cizich osob na pracoviste

myji si ruce a dodrzuji dalsi hygienické zasady

2. Provozovatel je povinen zajistit:

aby praci v kuchyni vykonavaly osoby zdravotné zpusobilé
osobni ochranné a pracovni pomicky

podminky pro osobni hygienu, ulozeni pracovniho i soukromého oble¢eni
provadét dezinsekei a deratizaci, viz smlouva

odbér pitné vody z vetejné sité, viz smlouva

¢isténi odpadnich vod, viz smlouva

odvoz biologického odpadu ze skolni jidelny, viz smlouva
vypracovat sanitacni fad a zajistit jeho dodrzovani
vypracovat traumatologicky plan

dalsi podminky vyplyvajici z ostatnich pravnich pfedpist

3. Povinnosti pracovnikii, organizace provozu kuchyné
dodrzuji - pracovni dobu 6. — 14.3° hodin
dobu vydeje pokrmi 10.% — 13.5 hodin
zodpovidaji za odemykani a zamykani prostor, zavirani oken
zodpovidaji za skody vyplyvajici z hmotné odpovédnosti
jsou zdravotné zpusobili
dodrzuji hygienické piedpisy a nastaveny systém kritickych bodid HCCP
dodrzuji zasady provozni a osobni hygieny
dodrzuji a znaji hygienické pozadavky na vyrobu, podavani, skladovani, pfipravu pokrmt a
likvidaci zbytkd
dodrzuji technologické postupy pii zpracovani potravin
kontroluji zaruéni lhiity potravin, skladaji s ostatnimi pracovniky doslé zbozi do skladt
dodrzuji provozni a sanita¢ni rad
dodrzuji dal$i pokyny v souladu s naplni prace a internimi ptedpisy kol a Skolského zatizeni

V Trhovych Svinech dne 1. 9 2023

Eva Snokhausova
vedouci §kolni jidelny
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